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SALONUL DIN POIANA
 MENIU NUNTĂ
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MENIU GOLD
[bookmark: _Hlk203745312]89.91 euro / pers. (TVA inclus)







Pește
File de biban de mare la cuptor, servit cu piure de sfeclă și garnitură de dovlecei cu mentă și usturoi – 180g/persoană

Preparat Tradițional-300g/persoană

Sărmăluțe tradiționale în foi de varză, servite cu mămăligă, smântână, bacon crocant și ardei iute – (~4 sărmăluțe – 160g, mămăligă – 80g, smântână – 30g, bacon – 20g, ardei iute – 10g)

Fel Principal

Involtini de curcan cu legume si ciuperci de padure, gratinat cu mozzarella si panko – 100g Coastă de porc confiată, servită cu dulceață de ceapă roșie – 150g
Garnitură de piure aromatizat cu trufe și fistic – 100g
Salată mixtă cu rucola și reducție de oțet balsamic – 80g
Desert
Tortul mirilor – machetă decorativă (poate fi ușor personalizată tematic; cererile cu decoruri elaborate pot aduce costuri suplimentare)
Desert individual (monoporcție) – 120g/persoană

Primirea invitaților
Prosecco de bun venit
Mix de alune, covrigei și fistic – 20g/persoană
Bar cu fructe proaspete de sezon – 100g/pers
Aperitiv – Gourmet / Fusion 
(10 piese/persoană – aprox. 400g)
Tartar de somon fume cu cremă de mascarpone, lime caviar și microplante – 40g
Crevete Tempura în panko negru, cu emulsie de sweet chili și yuzu – 40g
Ruladă de curcan în crustă de fistic, cu sos Quattro Formaggi – 45g
Polpetta de porc umplută cu mozzarella afumată, glazurată cu teriyaki – 45g
Canape cu mousse de ton și chips de parmezan, servit pe toast de brioche – 35g
Rulou de zucchini cu legume confiate, cremă de ricotta și ulei de trufe – 40g
Coșuleț crocant cu salată Waldorf si confit de curcan – 40g
Cornet de brânză cremoasă cu merișoare, piper roz și crumble de nuci – 35g
Felie de măr caramelizat, cu gorgonzola Dolce și frunze de mentă – 30g
Mini-ștrudel de pui cu chimen și mentă, servit cu sos de iaurt grecesc – 45g






























· RECOMANDARE

Poti adauga optional, pentru un plus de savoare si spectacol culinar, un berbecut sau purcelus la protap 🔥.
Consulta ofertele noastre aditionale pentru detalii si disponibilitate.






	




**********
 Incluse gratuit în costul meniurilor

Desert & Decor
· Tort festiv personalizat + monoportii pentru fiecare invitat
· Fete de masă, naproane și șervete – culori la alegere din gama disponibilă
· Aranjamente florale naturale pentru mesele invitaților
· Aranjament floral natural pentru masa prezidiului
· Cufăr pentru dar
· Felinare și lumânări decorative
Papetărie Eveniment
· Meniu tip carte – 2 bucăți / masă
· Opis intrare + listă invitați
· Numerotare mese

Spații & Logistică
· Peste 13 hectare de spațiu natural (8 ha pădure + 5 ha pajiști și câmpuri)
· Acces la terase acoperite și descoperite
· Zone de ceremonie dedicate – pentru cununie civilă sau religioasă
· Pergole elegante pentru ceremonii în aer liber
· Mese de cocktail pentru welcome drink sau recepții exterioare
· Zone special amenajate pentru photo corner, candy bar, baruri tematice
· Amenajări de bază incluse (mobilier, scaune, mese pentru ceremonii și lounge)
Servicii & Asistență
· Wedding planning – consultanta în organizarea evenimentului
· Degustarea meniului 
· Personal administrativ: parcare și acces
· Personal dedicat curățeniei pentru băi și terase, pe tot parcursul evenimentului 
* Consultanta nu presupune implicarea in organizarea furnizorilor externi contractati de catre beneficiar.




· Facilități Tehnice & Confort
· Peste 300 de locuri de parcare monitorizate
· Foto cornere interior și exterior
· Iluminat decorativ (beculețe în pădure și zone de promenadă)
· Generator electric de rezervă
· Climatizare în toate spațiile interioare
· Seturi lounge (canapele, măsuțe joase, perne decorative)
· Apartament lux (dormitor living si baie)/ disponibil doar pentru beneficiarii contractului
Informări suplimentare
· Meniurile de mâncare pentru staff – reducere 50%, includ 2 feluri din meniul contractat
· Meniuri pentru copii – aceeași reducere și structură
· Pachetele de băuturi pentru staff – se calculează integral
Personalizare meniuri
Toate variantele de meniu pot fi adaptate în funcție de preferințele culinare sau stilul evenimentului.
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