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SALONUL CIRESUL SALBATIC
 MENIU NUNTĂ
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MENIU PLATINUM
104.89 euro / pers. (TVA inclus)







Primirea invitaților
Prosecco de bun venit 
Mix crocant de alune, covrigei și fistic – 20g/persoană
Bar elegant cu fructe proaspete de sezon – 100g/persoană (dispus pe platouri tematice, decor natural)
Aperitiv – Gourmet / Fusion (10 piese/persoană – aprox. 400g)
Trio de brânzeturi fine: Brie trufat, Pecorino maturat și cremă de Roquefort, cu smochine confiate – 45g
Piept de rață afumat pe rucola cu chutney de mango și piper roz – 45g
Tartă crocantă cu cremă de avocado, ou de prepeliță aromatizat cu trufe si icre rosii – 35g
Brânză de capră coaptă în crustă de fistic, glazurată cu miere  – 35g
Vol-au-vent cu ciuperci de pădure și trufe negre, gratinate cu mozzarella di bufala – 40g
Involtini de curcan cu cremă de brânză maturată și ierburi de Provence – 45g
Ceviche de doradă cu grapefruit roz și dressing de coriandru, pe lingura de aluat – 45g
Tartar de ton roșu cu avocado și lime, pe disc de orez crocant – 40g
Rulada de vita cu prosciutto crudo, cremă de hrean si baby spanac – 45g) 
Mini tarte Tatin sărată cu confit de rață și ceapă caramelizată în vin de Porto – 30g
Pește 
File de doradă regală la cuptor, servit cu un crevete Black Tiger, flambat în sos de vin alb și unt – 150g
Cremă de mazăre fină cu ulei de mentă și lime – 60g
Fondant de morcov cu miere de salcâm și anason stelat – 40g
Chips de aluat  cu semințe și flori comestibile – 30g
Preparat Tradițional-300g/persoană

Sărmăluțe tradiționale în foi de varză, servite cu mămăligă, smântână, bacon crocant și ardei iute – (~4 sărmăluțe – 160g, mămăligă – 80g, smântână – 30g, bacon – 20g, ardei iute – 10g)
Fel Principal 
Mușchiuleț de vită maturat, aromat cu ulei de trufe, servit cu sos catifelat de hribi – 160g
Buchet de sparanghel învelit în prosciutto crudo, alături de piure fin de batat (cartof dulce)– 120g
Salată de rucola cu roșii cherry, scaglie de parmezan și dressing de citrice – 80g
Desert
[bookmark: _Hlk201945289]Tortul mirilor – machetă decorativă (poate fi ușor personalizată tematic; cererile cu decoruri elaborate pot aduce costuri suplimentare)
Desert individual (monoporcție) – 120g/persoană



































	



**********
 Incluse gratuit în costul meniurilor

Desert & Decor
· Tort festiv personalizat + monoportii pentru fiecare invitat
· Fete de masă, naproane și șervete – culori la alegere din gama disponibilă
· Aranjamente florale naturale pentru mesele invitaților
· Aranjament floral natural pentru masa prezidiului
· Cufăr pentru dar
· Felinare și lumânări decorative
Papetărie Eveniment
· Meniu tip carte – 2 bucăți / masă
· Opis intrare + listă invitați
· Numerotare mese

Spații & Logistică
· Peste 13 hectare de spațiu natural (8 ha pădure + 5 ha pajiști și câmpuri)
· Acces la terase acoperite și descoperite
· Zone de ceremonie dedicate – pentru cununie civilă sau religioasă
· Pergole elegante pentru ceremonii în aer liber
· Mese de cocktail pentru welcome drink sau recepții exterioare
· Zone special amenajate pentru photo corner, candy bar, baruri tematice
· Amenajări de bază incluse (mobilier, scaune, mese pentru ceremonii și lounge)
Servicii & Asistență
· Wedding planning – consultanta în organizarea evenimentului
· Degustarea meniului
· Personal administrativ: parcare și acces
· Personal dedicat curățeniei pentru băi și terase, pe tot parcursul evenimentului 
* Consultanta nu presupune implicarea in organizarea furnizorilor externi contractati de catre beneficiar.

· Facilități Tehnice & Confort
· Peste 300 de locuri de parcare monitorizate
· Foto cornere interior și exterior
· Iluminat decorativ (beculețe în pădure și zone de promenadă)
· Generator electric de rezervă
· Climatizare în toate spațiile interioare
· Seturi lounge (canapele, măsuțe joase, perne decorative)
· Căsuță în pădure disponibila doar pentru miri pe toata durata evenimentului – (dormitor privat cu baie)
Informări suplimentare
· Meniurile de mâncare pentru staff – reducere 50%, includ 2 feluri din meniul contractat
· Meniuri pentru copii – aceeași reducere și structură
· Pachetele de băuturi pentru staff – se calculează integral
Personalizare meniuri
Toate variantele de meniu pot fi adaptate în funcție de preferințele culinare sau stilul evenimentului.
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