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MENIU THE ONE ( 8 ORE)
68 euro / pers. (fara TVA)

Primirea invitatilor

Prosecco pentru primire
Mix de alune, covrigei/20g /pers.
Bar cu fructe proaspete de sezon — 100 g/pers.

Aperitiv gourmet cu influente fusion
10 piese / aproximativ 340 g/persoana

Mousse fin de ficat de pui cu jeleu de portocale—
409

Gujon de pui in crusta panko, cu dip de mango si
chilli—40g

Mini tartd cu crema de avocado, lime si pastrav
afumat —35 g

Rulada de porc cu salvie, servita pe salata de
telind si mar verde — 40 ¢

Brioche prdjit branza maturata si speck crocant —
359

Rafaello cu cheddar, crema Philadelphia si inima
de migdala—35¢g

Mini savarind sdratd cu praz si chutney de rosii

uscate —35¢g
Mix de masline calamata cu fulgi de pecorino
3049

Mille-feuille cu crema de mazare si menta,
crumble de parmezan - 35¢

Bruscheta cu branza de capra zdrobita, mere
coapte si nuca prajita — 35 g

Adaugare preparat din peste - 8
euro/pers.+TVA

Portie totala: aproximativ 280 g/persoana
File de pastrav cu ierburi aromatice — 130 g
Coacere lenta, cu crusta delicata de plante
proaspete

Ratatouille de legume — 100 g

Amestec de dovlecel, ardei, vinete si rosii, cu
ulei de masline extravirgin

Sos de lamaie — 50 g

Emulsie find cu suc proaspat de lamaie, usturoi
confiat si ulei de masline

Optional, acest preparat, poate inlocui
gratuit felultraditional din meniu.

f /¢

P

Preparat Traditional- 300g/pers.

Sarmalute traditionale in foi de varza, servite
cu mamaligd, smantana, bacon crocant si
ardei iute

(~4 sdrmdlute — 160g, mamdligd — 80g,
smdntdnd — 30g, bacon — 20g, ardei iute —
10g)

Fel principal — Friptura
Portie totala: aproximativ 380 g/persoand

Piept de pui la gratar — 100 g
Marinat in ulei de masline, cimbru si boia
dulce afumata

Rulada de porc cu ciuperci aromata cu ulei de
trufe— 100 g

Umplutura cu ciuperci, usturoi si ceapa, servita
feliata

Cartofi la cuptor cu ierburi de gradina — 120 g
Salata mixta cu sos de citrice — 60 g

Frunze de salata, rucolla, ridiche alba, seminte,
dressing din suc de portocale si laméaie

Desert

e Tort festiv— macheta decorativa (poate fi
usor personalizatd tematic; cererile cu
decoruri elaborate pot aduce costuri
suplimentare)

e Portie individuala de desert (monoportie) —
120g/persoana

@/OREST O)(BE




(ORESUL (€

ALBATIC

MENIU SOCIETY (8 ORE)
73 euro / pers. (fara TVA)

Primirea invitatilor

Prosecco pentru primire
Mix de alune, covrigei/20g /persoana
Bar cu fructe proaspete de sezon — 100 g/pers.

Aperitiv gourmet cu influente fusion
10 piese / aproximativ 410 g per persoand

Rulada de cascaval cu crema de branza si
struguri — 40 g

Frigarui caprese cu mozzarella fresh si sos pesto
-40g

Cosulet cu salata Waldorf si piept de rata afumat
-40g

Polpette de curcan cu susan negru — 40 g

si crustd crocanta

Rulada de porc cu prune in crustd de pancetta —
40¢g

Bruschetta cu hummus si sos de rodie — 40 g
Canapea cu pasta de ton si germeni —45 g
Somon fume cu mascarpone si caju—45 g
Mini tartd cu crema de mazare, menta si
crumble de branza de capra —40 g

Lingura asiatica cu creveti, mango si ghimbir
murat—40 g

* Bruschetta cu jambon crud-uscat si scaglie de
parmezan— 409

Fel principal — Peste 290 g / pers

» File de biban de mare crocant cu crusta de
alune si parmezan, servit cu sos de lamaie —
120g

« Strudel sarat cu umplutura din fructe de
mare, aromatizata cu ierburi mediteraneene —
709

* Mix de legume sotate in unt, vin alb si
usturoi si microplante — 100g

Fel principal — Friptura 4109 / pers

* Rulada din ceafa de porc in mantie de
verdeturi si fistic, servitd cu sos de vin rosu si
piper roz — 100g

* Rulada de pui cu ciuperci si ierburi de
gradina — 100g

* Cartof copt intreg, aromatizat cu unt infuzat,
verdeturi si praz crocant — 1309

+ Salatd de castraveti proaspeti cu crema
balsamica si perle de rodie — 80g

Desert

* Tortul festiv — macheta decorativa (poate fi
usor personalizata tematic; cererile cu
decoruri elaborate pot aduce costuri
suplimentare)

* Portie individuala de desert (monoportie) —
120g/persoana

—300g/persoana

Optional, pestele se poate inlocui gratuity cu un preparat traditional
Adaugare preparat traditional- 8 euro/persoana ( fara TVA) / Inlocuire - gratuit
Sarmalute traditionale 1n foi de varza, servite cu mamaligd, smantana, bacon crocant si ardei iute

(~4 sarmalute — 160g, mamaliga — 80g, smantana — 30g, bacon — 20g, ardei iute — 109)

p -
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MENIU FOREST( 8 ORE)
90 euro / pers. (fara TVA)

Primirea invitatilor

* Prosecco pentru primire
* Mix de alune, covrigei si fistic — 20g/persoana
* Bar cu fructe proaspete de sezon — 100g/pers

Aperitiv gourmet in stil fusion

10 piese / aproximativ 415 g per persoana

Carpaccio de manzat cu rucola si scaglie de
parmezan — 35 ¢

Terind de curcan cu cartof dulce si sos de mustar
frantuzesc — 45 g

Mini amandina cu piure de piersici si foie gras —
4049

Mille-feuille cu branzino si crema de praz — 45 g
Salatd de creveti cu mango, sos madeira si caviar
de somon - 35 g

Icre rosii pe ou de prepelitd, cu spuma de ricotta
si foietaj crocant — 40 g

Involtini de somon cu foi de alge si surimi — 35 ¢
Piept de ratd afumat pe pat de rucola cu
smochine — 30 ¢

Branza gorgonzola pe felie de mar caramelizata
—-409¢

Tortillia cu guacamolle si bastonase de legume
409

Optional, pestele se poate adauga sau se poate
Inlocui cu un preparat traditional

Adaugare preparate traditional- 8
“euro/persoana ( fara TVA) / Inlocuire -
gratuit

Sarmalute traditionale in foi de varza, servite cu
mamaligd, smantand, bacon crocant si ardei iute
—300g/persoana

(~4 sarmalute — 160g, mamaliga — 80q,
smantana — 309, bacon — 20g, ardei iute — 10g)

Fel principal — Peste 380 g / pers

File de dorada regala crusti crocanta de
migdale — 130 g

Gatit la cuptor, cu textura frageda in
interior si crusta auriu-crocanta din
migdale maruntite

Piure de sfecla rosie coaptd — 80 g
Noisette de legume — 60 g
Crocheta de somon— 60 g

Spuma de patrunjel — 30 g

Sos olandez clasic — 20 g

Fel principal — Friptura 400qg / pers

Muschiulet de vitel aromat cu ulei de
trufe—140¢

Fraged, gatit la temperatura joasa, servit cu
sos demi-glace infuzat cu ulei de trufe si
ciuperci hribi

Sparanghel verde Tnvelit in prosciutto 60 g
Buchet de legume de sezon — 80 g

Sos de vin rosu —30 g

Salata de rucola cu rosii cherry si reductie
de otet balsamic — 90 g

Desert

* Tort festiv — macheta decorativa (poate fi
usor personalizata tematic, cererile cu
decoruri elaborate pot aduce costuri
suplimentare)

* Desert individual (monoporctie) —
120g/persoana
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MENIU ROMANESC ( 8 ORE)
68 euro / pers. (fara TVA)

Primirea invitatilor

Prosecco pentru primire

Mix crocant de alune, covrigei si fistic — 20g/pers.
Bar elegant cu fructe proaspete de sezon —
100g/pers.

Aperitiv traditional reinterpretat
10 piese / aproximativ 380 g per persoana

Tartina din péaine cu maia, muschi afumat de porc si
crema de hrean servitai— 40 g

Bruscheta cu crema de branza, nuci si salam de Sibiu
-40g

Cupa de tarta cu rosie cherry, salata de vinete si
patrunjel proaspat — 40 g

Ardei gras umplut cu crema de branza sarata si marar
—-40¢9

Chifteluta de curcan cu susan si sos de mustar — 40 g
Mini rulouri din branza de burduf in felie de
castravete cu fir de arpagic — 40 g

Terind de pui cu ardei copt si verdeturi, in aspic 40 g
Zacusca reinterpretata cu vinete coapte, ceapa rosie
si crumble de mamaligd — 40 g

Cuburi de slaninutd afumata cu boia si piper, 30 g
Ceapa rosie murata cu boabe de mustar — 30 g

Mini cuib de sorici proaspat -30 g

» RECOMANDARE

Poti adauga optional, pentru un plus de savoare si
spectacol culinar, un berbecut sau purcelus la
protap &.

Consulta ofertele noastre aditionale pentru detalii
si disponibilitate.

Fel principal — Traditional
Portie individuala: aproximativ 380 g /
pers

Sarmalute traditionale in foi de varza — 4 buc./
240 g

Mamaliguta cu unt—100 g

Smantana—-40g

Crocant de bacon afumat—-40g

Ardei iute proaspat20 g

Fel principal — Mix grill traditional
Portie individuala: aproximativ 410 g /
persoand

Ceafa de porc la gratar — 100 g

Piept de pui la gratar — 100 g

Cérnat de casa rumenit la gratar — 60 g
Cartofi rumeniti la cuptor cu rozmarin —
100 g

Salata mixta de sezon — 50 g

Desert

Tort festiv — macheta decorativa (poate fi
usor personalizata tematic; cererile cu
decoruri elaborate pot aduce costuri
suplimentare)

Desert individual (monoportie) —
120g/persoana
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PACHET BAUTURI SILVER
28 euro / pers. (fara TVA)

OPEN BAR PE DURATA A 8 ORE
PACHET BAUTURI NON-ALCOOLICE & ALCOOLICE

Bauturi Alcoolice
Bauturi Non-Alcoolice
Whisky — Johnnie Walker Red Label
Vodka — Absolut

Racoritoare carbogazoase Campari Orange
Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7Up, Apa Tonica Gin Tonic- Beefeater
Sucuri naturale Martini (Bianco / Rosso)
Portocale, Mere, Piersici, Merisoare
Apa si Bauturi calde Vinuri
Apa Plata, Apa Minerala Cramele Recas — Castel Huniade
" Cafea & Ceal
i . . Alb
; Espresso, Americano, Cappuccino, Ceai Rose
a A3 Rosu
i / 4 Recomandare suplimentari pentru un plus de diversitate:
/ == ,;«;;y
—
L y /i Coltul Bulelor de Prosecco
) ‘i:‘y ‘Un bar de Prosecco nelimitat, disponibil timp de 5 ore, poate completa perfect experienta

evenimentului tau.

TN & Invitatii se servesc individual — coltul rimane accesibil permanent, intr-un mod relaxat si
4 | elegant.

’\ X

R - Pret: 5 euro / persoani (firi TVA)

\ 0 Consulta ofertele noastre aditionale pentru detalii complete si variante personalizate de

\»\\ 0 7
| 4
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PACHET BAUTURI GOLD
30 euro / pers. (fara TVA)

OPEN BAR PE DURATA A 8 ORE
PACHET BAUTURI NON-ALCOOLICE & ALCOOLICE

Bauturi Non-Alcoolice

Racoritoare carbogazoase

Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7Up, Apa Tonica
Sucuri naturale

Portocale, Mere, Piersici, Merisoare

Apa si Bauturi calde

Apa Plata, Apa Minerala

Cafea & Ceai
Espresso, Americano, Cappuccino, Ceai

4 Recomandare suplimentari pentru
un plus de savoare:

Lemonade Bar — rdcoritor, colorat, de
vard

Pentru zilele toride sau evenimentele desfasurate
in aer liber, un colt cu limonada artizanala poate
fi exact ce trebuie.

) Limonada clasica, cu fructe, menta, busuioc

sau ghimbir — servita rece, in recipiente elegante,
la discretia invitatilor.

- Servire individuald — invitatii se pot servi
singuri, oricand doresc

- QGusturi variate, fara conservanti,
preparate in ziua evenimentului

- Posibilitate de personalizare cromatica
(roz, galben, verde, violet)

Pret: 4 euro / persoana (fara TVA)

Bauturi Alcoolice

Whisky Chivas Regal 12 y.o., Jack
Daniel's

Vodka Absolut

Rom Bacardi

Gin Beefeater

Martini (Bianco / R0sso)

Palinca de prune

Crema de whisky Carolans

Bere Carlsberg (cu alcool / fara alcool)

Long Drinks & Cocktailuri Clasice

Whisky Cola

Vodka Cola /Vodka Tonic / Vodka Apple
Screwdriver, Gin Tonic, Campari Orange
Cuba Libre, Hugo, Mohito, Aperol Spritz
Caipiroska, Blue Lagoon, Negroni,

Vinuri
Purcari — Alb / Rose / Rosu

Cocktails non alcool

Shirley Temple, Cherry Temple, Safe sex,
Nojito

Shots
Blue Kamikaze, B52, Dirty Martini

JOREST O)BE
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PACHET BAUTURI PLATINUM
39 euro/ pers. (fara TVA)

OPEN BAR PE DURATA A 8 ORE
PACHET BAUTURI NON-ALCOOLICE & ALCOOLICE

Bauturi Non-Alcoolice

e Raicoritoare carbogazoase
Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7Up, Apa
Tonica
o Sucuri naturale
Portocale, Mere, Piersici, Merisoare
. Ap{l
Apa Plata, Apa Minerala
o Cafea & Ceai
Espresso, Cappuccino, Ceai

O Bar de Limonada —
Racoritor, Colorat, Natural

Un colt viu si aromat, perfect pentru zilele
calde sau evenimente n aer liber

& Limonadai artizanald preparati in ziua
evenimentului

& Arome disponibile: clasicd, mentd & lime,
fructe de padure, busuioc & ldmaie, ghimbir &
miere

& Servire individuald — invitatii se pot servi
oricand

&/ Pahare din sticla | Decor si recipiente

Cocktailuri Non-Alcoolice

Shirley Temple
Cherry Temple
Safe Sex
Nojito

Big Apple
Sweety

Bauturi Alcoolice

Whisky

Chivas Regal, Jack Daniel's, Jameson,
Glenfiddich

Vodka/Beluga Noble
Rom/Bumbu

Gin/Tanqueray

Lichioruri

Bailey’s, Limoncello

Spumante

Prosecco

Bere

Carlsberg (cu alcool / fara alcool)

Long Drinks & Cocktailuri Clasice
Whisky Cola

Vodka Cola /Vodka Tonic / Vodka Apple
Screwdriver, Gin Tonic, Campari Orange
Cuba Libre, Hugo, Mohito, Aperol Spritz

Caipiroska, Blue Lagoon, Negroni, Tequila
sunrise, Espresso Martini

Shots

Blue Kamikaze, B-52, Dirty Martini,
Jagermeister, Tequila, Melon bar
Vinuri

Crama Recas — Gama Sole: Alb / Rose

Sau

Budureasca Premium: Alb / Rose / Rosu

ONBE
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PACHET BAUTURI NON-ALCOOLICE
18 euro / pers. (fara TVA)

OPEN BAR (8 ORE)

PACHET BAUTURI NON-ALCOOLICE & RACORITOARE

Racoritoare 6 Sucuri naturale 6 euro+TVA Apa&bauturi
euro+TVA calde 6 euro+TVA

e Pepsi e Espresso

e Pepsi Max = Suc natural de portocale e Americano

e Mirinda = Suc natural de mere e Cappuccino

e Seven-Up = Suc natural de piersici o Ceai

e Apd tonica = Suc natural de merisoare e Apdplata

e Apd minerald

%k 3k 3k 3k ok ok ok ok %k %k

Incluse gratuit in costul meniurilor

Desert & Decor
5

v

e A
[ ™
‘ t

‘o o Tort festiv personalizat + monoportii pentru fiecare invitat
g; o Fete de masa, naproane si servete — culori la alegere din gama disponibila
' e Aranjamente florale naturale pentru mesele invitatilor
L o Aranjament floral natural pentru masa prezidiului
‘ o Cufar pentru dar
o Felinare si lumanari decorative
. Papetirie Eveniment
2 ™ v Meniu ti o 9
» . eniu tip carte — 2 bucati / masa
| S

e Opis intrare + lista invitati

\\ « Numerotare mese

O)eE
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Spatii & Logistica

Peste 13 hectare de spatiu natural (8 ha padure + 5 ha pajisti si campuri)
Acces la terase acoperite si descoperite

Zone de ceremonie dedicate — pentru cununie civila sau religioasa

Pergole elegante pentru ceremonii in aer liber

Mese de cocktail pentru welcome drink sau receptii exterioare

Zone special amenajate pentru photo corner, candy bar, baruri tematice
Amenajari de baza incluse (mobilier, scaune, mese pentru ceremonii i lounge)

Servicii & Asistenta

Wedding planning — consultanta in organizarea evenimentului

Degustarea meniului inainte de semnarea finala

Personal administrativ: parcare si acces

Personal dedicat curateniei pentru bai si terase, pe tot parcursul evenimentului

* Consultanta nu presupune implicarea in organizarea furnizorilor externi contractati de
catre beneficiar.

Facilitati Tehnice & Confort

Peste 300 de locuri de parcare monitorizate

Foto cornere interior si exterior

lluminat decorativ (beculete in padure si zone de promenada)

Generator electric de rezerva

Climatizare in toate spatiile interioare

Seturi lounge (canapele, masute joase, perne decorative)

Casuta in padure pentru miri — dormitor privat cu baie, disponibil pe toata durata
evenimentului, doar pentru cuplul beneficiar

Informari suplimentare

“_/ Meniurile de mancare pentru staff — reducere 50%, includ 2 feluri din meniul
contractat

Meniuri pentru copii — aceeasi reducere si structura

," 4 Pachetele de bauturi pentru staff — se calculeaza integral

% Personalizare meniuri
Toate variantele de meniu pot fi adaptate in functie de preferintele culinare sau stilul
evenimentului.

~
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