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Nunta - Colectia 2027-2028

Meniul Silver

O selectie de preparate inspirate din bucataria contemporana, realizate din ingrediente atent alese

si pregatite pentru o experienta culinara memorabila.

Primirea invitatilor

Prosecco de bun venit
Mix de alune, covrigei si fistic 20 g/persoana

Bar cu fructe proaspete de sezon 100 g/persoana
Aperitiv

10 piese aprox. 415 g

Bruschetta cu branza de capra si pesto 40 g

bocconcini si rosii cherry

Rulada de porc cu Brie si prune uscate 40 g

in crusta crocanta de pancetta, cu reductie de vin rosu

Mousse fin din ficatei de pasare cu cognac 35 g

in crusta de susan negru, servit pe chips de cartof dulce

Rulada de tortilla cu rucola 40 g

pastrama de curcan, fistic si rosii cherry

Rulada de cascaval afumat 40 g

umplutd cu crema de branza si struguri, decorata cu chips de sfecla

Mini Quiche Lorraine cu prosciutto si rosii uscate 50 g

in crusta de parmezan
Rulou de vinete cu legume coapte, nuci prajite si miso 45 g

Bruschetta cu pasta de peste afumat 40 g

crema de branza si chives, decorata cu perle de lamaie

Goujon de pui aromat cu chimen 45 g

legat cu fir de chives

Frigaruie de mozzarella, salam italian si masline 40 g
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Peste

File de dorada rumenit delicat 330 g

servit cu piure fin de morcovi, legume baby sotate si sos beurre blanc cu lamaie

Preparat traditional

Sarmalute traditionale in foi de varza 300 g

servite cu mamaliguta, smantana, bacon crocant si ardei iute
Fel principal

Duo de rulade 520 g
din ceafa de porc in mantie de verdeata si fistic si piept de pui cu sos brun de ciuperci si ierburi aromatice,
servite cu cartof copt cu unt aromatizat si praz crocant, alaturi de salata de castraveti proaspeti cu crema

balsamica si perle de rodie

Desert

Tortul mirilor

realizat in laboratorul propriu Tentatii Dulci, cu posibilitatea personalizarii decorului in functie de tematica
evenimentului

Monoprajitura

realizata artizanal din ingrediente premium

Pretul pe persoana, TVA-ul, includerile si conditiile apar in oferta personalizata, pe care o primiti la

cerere: https://cires.liftoffmedia.ro/cere-oferta
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