Generat 12.11.2026

Nunta - Colectia 2027-2028

Meniul Platinum

Pass around - Chef's welcome

4 piese aprox. 120 g / persoana

Lingurita degustare cu tartar de ton 30 ¢

avocado, susan si dressing ponzu
Frigaruie gourmet cu Prosciutto Crudo si melon Cantaloupe 30 g

Cosulet crocant cu selectie de branzeturi fine 30 g

Brie trufat, Pecorino maturat si crema de Roquefort, completate de smochina confiata

Crocant artizanal cu steak tartar de vita 30g¢g

unt aromatizat si microplante
Aperitiv

8 piese aprox. 360 g

Piept de rata afumat 45 g

servit pe crema fina de sfecla coapta, cu chutney de mango si piper roz

Terina din prepelita cu fistic si merisoare 45 g

servita cu reductie de fructe de padure

Burrata cremoasa cu pesto de fistic 50 g

rosii confiate si microplante

Bresaola maturata cu Pecorino Romano 40 g

ridiche crocanta si crema de otet balsamic

Tarta crocanta cu crema de hribi 45 g

ou de prepelita si ulei aromatizat cu trufe

Salata de creveti Black Tiger cu avocado 50 g

mango si dressing de lime
Foie gras mi-cuit cu jeleu de Porto si paine brioche prajita 40 g

Scoica Saint-Jacques rumenita 45 g

servita pe piure fin de conopida cu unt brun si ulei de trufe
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Peste - |a alegere - aprox. 330 g

Cod negru glazurat cu miso
servit cu bok choy sotat, piure fin de morcov, reductie de soia cu susan si microplante
sau Muschi de ton in crusta de susan

servit cu piure de morcov, bok choy si sos ponzu

Preparat traditional

Sarmalute traditionale in foi de varza 300 ¢

servite cu mamaliguta, smantana, bacon crocant si ardei iute

Fel principal - la alegere - aprox. 500 g

Muschi de vita gatit sous-vide si rumenit

feliat delicat, servit cu arancini cu trufe, sparanghel verde si sos demi-glace cu piper verde

sau Cotlet de berbecut in crusta de ierburi aromatice

servit cu piure fin de pastarnac si cartof dulce, morcovi baby caramelizati, sparanghel verde si sos de merisoare

Fel principal

Salata de rucola cu baby spanac

pere, nuci pecan caramelizate si dressing cu miere si mustar Dijon

Desert

Tortul mirilor
realizat in laboratorul propriu Tentatii Dulci, cu posibilitatea personalizarii decorului in functie de tematica

evenimentului

Monoprajitura

realizata artizanal din ingrediente premium

Pretul pe persoana, TVA-ul, includerile si conditiile apar in oferta personalizata, pe care o primiti la

cerere: https://cires.liftoffmedia.ro/cere-oferta

Ciresul Salbatic - Padurea Lucianca, DN1A - 0799 153 444 - office@ciresulsalbatic.ro - cires.liftoffmedia.ro



