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Nunta - Colectia 2027-2028

Meniul Gold

Primirea invitatilor

Prosecco de bun venit
Mix de alune, covrigei si fistic 20 g/persoana

Bar cu fructe proaspete de sezon 100 g/persoana
Aperitiv premium

10 piese aprox. 420 g

Tartar de somon afumat cu avocado 40 g

lime caviar si microplante

Crevete Tempura 40 g

servit cu emulsie sweet chili, yuzu si julienne de legume

Terina din piept de curcan cu fistic si merisoare 40 g

servita cu chutney de fructe

Crostini artizanal cu mousse fin de ton 40 g

capere, chives si perle de lamaie

Cosulet crocant cu confit de rata 40 g

salata Waldorf si nuci caramelizate

Brie rumenit delicat 40 g

servit cu para caramelizata, nuci pecan si reductie balsamica

Mini strudel cu piept de pui, ardei copt si chimen 45 g

servit cu sos de iaurt grecesc si menta

Pastrama de vita gatita lent 40 ¢

servita cu jeleu de mustar Dijon, ceapa rosie murata si microplante

Vol-au-vent cu hribi si ciuperci de padure 50 g

aromatizat cu ulei de trufe

Mini medalion din muschi de porc glazurat cu sos teriyaki 45 g

servit pe crema fina de mazare cu menta
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Peste - |a alegere

File de biban de mare la cuptor 330 g

servit cu piure fin de sfecla, dovlecei sotati cu menta si usturoi confit, acompaniat de sos de sampanie

sau Somon in crusta de fistic si parmezan 330¢g

servit cu piure fin de sfecla, dovlecei sotati cu menta si usturoi confit, acompaniat de sos de sampanie

Preparat traditional

Sarmalute traditionale in foi de varza aprox. 300 g

servite cu mamaliguta, smantana, bacon crocant si ardei iute

Fel principal - la alegere - aprox. 420 g

Pulpa de rata confiata

servita cu piure fin de cartofi aromatizat cu trufe, hribi sotati si sos de portocale caramelizate

sau Cotlet frantuzesc de porc gatit lent

servit cu piure fin de cartofi aromatizat cu trufe, hribi sotati si sos de piper verde
Fel principal
Salata de rucola cu mar verde, rodie si fulgi de parmezan

Desert

Tortul mirilor
realizat in laboratorul propriu Tentatii Dulci, cu posibilitatea personalizarii decorului in functie de tematica

evenimentului

Pretul pe persoana, TVA-ul, includerile si conditiile apar in oferta personalizata, pe care o primiti la

cerere: https://cires.liftoffmedia.ro/cere-oferta
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