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Cununie - meniuri cu 3 feluri + desert - Colectia 2027

Meniul Gourmet
Meniu 3 feluri + desert - Colectia 2027

Aperitiv gourmet

10 piese aprox. 405 g/persoana
Bresaola de vita cu rucola si fulgi de parmezan maturat 35 g

Balotina de curcan in mantie de cartof dulce 45 g

servita cu sos de mustar frantuzesc
Mini amandina sarata cu foie gras si piure fin de piersici 40 g

Piept de rata afumat 45 g

servit pe crema fina de sfecla coapta, cu chutney de mango si piper roz

Salata de creveti cu castravete crocant 35 g

citrice si dressing de lime
Tartar de somon afumat cu avocado si perle de lamaie 35 ¢

Cupa crocanta cu mousse fin de ricotta 40 g

icre de Manciuria si microplante

Burrata cremoasa cu pesto proaspat de busuioc 50 g

rosii cherry confiate si ulei de masline extravirgin

Gorgonzola maturata 40 g

servita pe mar caramelizat si nuca prajita

Buchet de legume coapte si marinate 40 g

cu dressing de citrice si ierburi proaspete

Fel principal - peste - aprox. 340 g/persoana

File de Butterfish rumenit delicat 240 g

servit cu ragu de fructe de mare in stil Cioppino si tentacul de caracatita la gratar

Broccoli si morcovi baby sotati in unt aromatizat cu ierburi 100 g

Ciresul Salbatic - Padurea Lucianca, DN1A - 0799 153 444 - office@ciresulsalbatic.ro - cires.liftoffmedia.ro



Fel principal - friptura - la alegere - aprox. 400 g/persoana

Felii de muschi de vacuta preparat complet aprox. 340 g
gatite sous-vide si rumenite delicat, servite cu arancini cu trufe, sparanghel verde si sos demi-glace cu piper

verde

sau Cotlet de berbecut in crusta de ierburi aromatice preparat complet aprox. 340 g

servit cu piure fin de pastarnac si cartof dulce, morcovi baby caramelizati, sparanghel verde si sos de merisoare
Fel principal - friptura

Salata de rucola si baby spanac 60 g

Cu para, nuci pecan caramelizate si dressing cu miere si mustar Dijon

Desert

Tort festiv
realizat Tn laboratorul propriu Tentatii Dulci, cu posibilitatea personalizarii decorului in functie de tematica

evenimentului

Pretul pe persoana, TVA-ul, includerile si conditiile apar in oferta personalizata, pe care o primiti la

cerere: https://cires.liftoffmedia.ro/cere-oferta
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