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Corporate - baluri - banchete - meniuri cu 2 feluri si pachete Live Flavours

Paella & BBQ Live Experience

Un format complet de eveniment, cu buffet de intampinare si doua momente Live Cooking

consistente.
Saloanele Cires, Poiana si Camp - maximum 7 ore - gramaj total estimat aprox. 850 g/persoana

Welcome buffet - aprox. 230 g/pers.

Selectie de charcuterie si branzeturi

Rulada de tortilla cu curcan si crema de branza
Bruschetta cu branza de capra si pesto

Mini Quiche Lorraine cu prosciutto si rosii uscate
Caprese cu bocconcini si rosii cherry

Hummus cu rodie si crostini

Crema de vinete, masline si legume proaspete

Paella live - aprox. 220 g/pers.

Pregatita live in tigaie gigant, in fata invitatilor.
Orez cu sofran si legume

Pui

Creveti, calamar si scoici

Acompaniamente si sosuri

BBQ live - aprox. 300 g/pers.

Coaste de porc glazurate BBQ
Pui dezosat marinat

Carnati artizanali

Cartofi copti cu rozmarin
Legume grill si coleslaw

Selectie de sosuri
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Crepes live station - aprox. 100 g/pers.
Mini clatite pregatite live
Crema de ciocolata si crema de vanilie

Fructe, sosuri si toppinguri

Pretul pe persoana, TVA-ul, includerile si conditiile apar Tn oferta personalizata, pe care o primiti la
cerere: https://cires.liftoffmedia.ro/cere-oferta

Ciresul Salbatic - Padurea Lucianca, DN1A - 0799 153 444 - office@ciresulsalbatic.ro - cires.liftoffmedia.ro



