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Botez · meniuri cu 3 feluri + desert · Colecția 2027

Meniul Gourmet
Meniu 3 feluri + desert · Colecția 2027

Aperitiv gourmet

10 piese aprox. 405 g/persoană

Bresaola de vită cu rucola și fulgi de parmezan maturat 35 g

Balotină de curcan în mantie de cartof dulce 45 g
servită cu sos de muștar franțuzesc

Mini amandină sărată cu foie gras și piure fin de piersici 40 g

Piept de rață afumat 45 g
servit pe cremă fină de sfeclă coaptă, cu chutney de mango și piper roz

Salată de creveți cu castravete crocant 35 g
citrice și dressing de lime

Tartar de somon afumat cu avocado și perle de lămâie 35 g

Cupă crocantă cu mousse fin de ricotta 40 g
icre de Manciuria și microplante

Burrata cremoasă cu pesto proaspăt de busuioc 50 g
roșii cherry confiate și ulei de măsline extravirgin

Gorgonzola maturată 40 g
servită pe măr caramelizat și nucă prăjită

Buchet de legume coapte și marinate 40 g
cu dressing de citrice și ierburi proaspete

Fel principal – pește · aprox. 340 g/persoană

File de Butterfish rumenit delicat 240 g
servit cu ragù de fructe de mare în stil Cioppino și tentacul de caracatiță la grătar

Broccoli și morcovi baby sotați în unt aromatizat cu ierburi 100 g
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Fel principal – friptură · la alegere · aprox. 400 g/persoană

Felii de mușchi de văcuță preparat complet aprox. 340 g
gătite sous-vide și rumenite delicat, servite cu arancini cu trufe, sparanghel verde și sos demi-glace cu piper
verde

sau Cotlet de berbecuț în crustă de ierburi aromatice preparat complet aprox. 340 g
servit cu piure fin de păstârnac și cartof dulce, morcovi baby caramelizați, sparanghel verde și sos de merișoare

Fel principal – friptură

Salată de rucola și baby spanac 60 g
cu pară, nuci pecan caramelizate și dressing cu miere și muștar Dijon

Desert

Tort festiv
realizat în laboratorul propriu Tentații Dulci, cu posibilitatea personalizării decorului în funcție de tematica
evenimentului

Prețul pe persoană, TVA-ul, includerile și condițiile apar în oferta personalizată, pe care o primiți la
cerere: https://cires.liftoffmedia.ro/cere-oferta
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