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Botez - meniuri cu 3 feluri + desert - Colectia 2027

Meniul Classic
Meniu 3 feluri + desert - Colectia 2027

Aperitiv

10 piese aprox. 360 g/persoana
Mousse fin de ficat de pui cu jeleu de portocale 40 g

Gujon de pui in crusta panko 40 g

servit cu dip de mango si chilli

Rulada de porc aromatizata cu salvie 40 g

servita pe salata de telina si mar verde
Mini tarta cu crema de avocado, lime si pastrav afumat 35 g
Crocant cu branza maturata si bacon afumat 35 g

Raffaello sarat cu cheddar 35 g

crema fina de branza si inima de migdala

Bruschetta crocanta cu branza de capra 35¢

mar copt si nuca prajita

Mini savarina sarata cu sunca de curcan 35 g

praz si chutney de rosii uscate

Masline Kalamata 30 g

cu fulgi de Pecorino si ierburi mediteraneene
Frigaruie de legume 35 g

aromatizate cu ulei de masline si ierburi

Preparat traditional - 300 g/persoana

Sarmalute traditionale in foi de varza 4 sarmalute / 160 g
Mamaliguta 80 g

Smantana 30 g

Bacon crocant 20 g

Ardei iute 10 g
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Fel principal - friptura - aprox. 400 g/persoana
Rulada din piept de pui 100 g
aromatizata cu cimbru si boia dulce afumata

Rulada de porc umpluta cu ciuperci, ceapa si usturoi 100 g

servita cu sos brun aromat
Cartofi copti cu ierburi de gradina 120 g
Salata de castraveti proaspeti 80 g

Cu crema balsamica si perle de rodie

Desert

Tort festiv
realizat Tn laboratorul propriu Tentatii Dulci, cu posibilitatea personalizarii decorului in functie de tematica

evenimentului

Monoprajitura realizata artizanal 120 g/persoana

Pretul pe persoana, TVA-ul, includerile si conditiile apar in oferta personalizata, pe care o primiti la

cerere: https://cires.liftoffmedia.ro/cere-oferta
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